
MABA

L’eccellenza del malto da oltre 160 anni!



Farina di malto di grano tenero, estratto di malto 
d’orzo

	�migliora la croccantezza della crosta nel tempo
	�migliora il colore e il sapore dei prodotti finiti

Malto non diastasico
	�adatto a tutte le lavorazioni
	�idoneo per la tecnologia del freddo
	�semplice da dosare
	�migliora le caratteristiche della crosta
	intensifica l’aroma dei prodotti finiti
	�conferisce ai prodotti finiti gusto e aroma  
tipico di malto

Dosaggio: 1 - 3 % sulla farina

MABA
Miele

Ar
om

at
ic
o

Acido

Caram
ello

To
sta
to

Maltato

MABA

3 %0 % 1 % 2 %

IREKS ITALIA S.r.l. | Società soggetta a direzione e coordinamento da parte di IREKS GmbH 
Via Cadorna, 65 | 20037 Paderno Dugnano (MI) | ITALIA
Tel.: +39 02 9106631 | Fax: +39 02 99041841 | info@ireksitalia.it | www.ireks.it

08
.2

0 
| 2

00
0 

| 1
14

90
0 

I


